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Wo es in Trier-Nord 
sonntags wieder Brötchen gibt

VON HARALD JANSEN

TRIER Es ist eher ungewöhnlich, dass 
eine Wohnungsbaugenossenschaft 
in eine Geschäftsimmobilie inves-
tiert. Die Wohnungsgenossenschaft 
Am Beutelweg (Wogebe) hat es trotz-
dem getan. Rund 950.000 Euro sind 
in einen Anbau in der Franz-Georg-
Straße investiert worden. Nun eröff-Straße investiert worden. Nun eröff-Straße investiert worden. Nun eröff
net das Unternehmen Wildbadmüh-
le dort seine neue Filiale.

Am Mittwochnachmittag ging es 
wenige Stunden vor dem offiziellen 
Verkaufsstart noch eher gemäch-
lich zu. Letzte Arbeiten wurden 
abgeschlossen, Backwaren einge-
räumt. Normalerweise hat die Ver-
kaufsstelle in der Woche ab 5 Uhr 
geöffnet. Arbeitnehmer mit frühem 
Arbeitsbeginn, Luxemburg-Pend-
ler oder Arbeitnehmer nach einer 
Nachtschicht sind dann die ersten 
Kunden, sagt Bäckermeister Holger 
Linden, der gemeinsam mit Vater Ri-
chard und Bruder Sascha Geschäfts-
führer der Bäckerei Wildbadmühle 
ist.

Die Wogebe hatte das Gebäu-
de, an dem die Bäckerei angebaut 

ist, 1991 erworben. Im Anbau war 
zunächst eine Gaststätte unterge-
bracht. Später dann der nahezu le-
gendäre „Point Chaud“, danach die 
Bäckerei Schumacher (Kenner Brot). 
„Nach deren Geschäftsaufgabe bra-
chen wir im Jahr 2023 das Gebäude 
ab“, sagt Wogebe-Vorstand Herbert 
Schacherer. Gemeinsam mit dem 
neuen Betreiber war die Erkenntnis 
gereift, „dass es besser ist, an dieser 
Stelle statt des in die Jahre gekom-
menen Bestandsgebäudes aus den 
1960er-Jahren einen Neubau zu er-
richten, um dort nochmals ein Bä-
ckereicafé zu eröffnen.“

Zu den Gewerbeeinheiten der 
Genossenschaft gehören die Ge-

schäftsräume und die Tagespflege-
stätte des mit der Wogebe koope-
rierenden Pflegedienstes Verrus, 
die Stadtteilkneipe „Et Bäumchen“ 
(früher Grüner Baum) oder nun das 
Bäckereicafé. Das Café sei ein inte-
ressantes Nahversorgungsangebot 
für das Stadtviertel, sagt Schacherer.

Die neue Verkaufsstelle in Trier-
Nord ist die 15. Filiale des in Wittlich 
beheimateten Unternehmens, das 
rund 145 Mitarbeiter hat. Es ist die 
vierte Filiale in Trier. Nach Auskunft 
von Holger Linden werden in Trier-
Nord nicht nur Waren verkauft. Es 
gibt im Gebäude auch 28 Sitzplätze. 
Hinzu kommt ein Außenbereich. In 
der Filiale sind acht Mitarbeiter so-

wie eine Auszubildende beschäftigt.
Die Bäckerei Wildbadmühle ist 

nicht zum ersten Mal in Trier-Nord 
vertreten. Bis Herbst vergangenen 
Jahres gab es noch eine Verkaufsstel-
le im Gebäudekomplex des Holiday-
Inn-Express-Hotels an der Zurmaie-
ner Straße. Diesen Standort hatten 
die Wittlicher aufgegeben.

Mit der Neueröffnung in Trier-
Nord hat das Unternehmen zum 
dritten Mal innerhalb kurzer Zeit 
Grund zu feiern. In Feyen bietet seit 
Dezember eine umgebaute und ver-
größerte Verkaufsstelle Waren an. Im 
benachbarten Heiligkreuz gibt es im 
neu errichteten Edeka-Markt eben-
falls eine Filiale des Unternehmens.

Es gibt wieder frische 
Brötchen in der Franz-Ge-
org-Straße. Zwar an alter 
Stelle, doch in neuen 
Räumen öffnet dort eine 
Bäckerei. Was die Kunden 
erwartet. Letzte Vorberei-

tungen für die 
Neueröffnung: 
Die Bäckermeis-
ter Sascha und 
Holger Linden 
(jeweils außen) 
und die Mit-
arbeiterinnen 
Alisha Schwertz, 
Roxana Islam-
Caspari und Filiz 
Demirovska in 
der neuen Filiale 
in Trier-Nord. 
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Wer ist Mister Food? Neues 
Restaurant am Viehmarkt
VON CLAIRE HERRMANN

TRIER Auf der einen Seite die KultTRIER -
kneipe Simplicissimus, auf der ande-
ren das Cafe Greco. So viel steht fest: 
Das neue Restaurant, das am Vieh-
marktplatz 10 eröffnet, befindet sich 
in bester Gesellschaft. Aber wer kün-
digt sich da an? Einen Blick ins Innere 
erhascht man nicht. Noch sind die 
Schaufenster mit einer Papierplane 
abgedeckt. Wer den Blick nach rechts 
zur Tür wandern lässt, findet aller-
dings einen ersten Hinweis. 

Denn dort sind Plakate angebracht 
– eines in deutscher, das andere in 
arabischer Sprache verfasst. „Wartet 
ab“, steht dort geschrieben. „Mister 
Food – Der Geschmack des Orients, 
bald für Sie da!“ Der Verfasser ver-
spricht eine „authentische arabische 
Küche in einem einzigartigen Am-
biente“.

Auf der dazugehörigen Webseite, 
auf die man mittels QR-Code gelei-
tet wird, findet man keine weiteren 
Informationen, dafür aber auf der 
Social-Media-Plattform Instagram. 
Auf einem Account mit dem Namen 
„mister_food_trier“ werden seit we-
nigen Tagen Beiträge gepostet. Ein 
konkretes Eröffnungsdatum wird 
auf dem Social-Media-Account von 

Mister Food allerdings nicht genannt. 
Wann also ist es so weit? Und wer 
steckt hinter dem Restaurant?

„Wir eröffnen voraussichtlich im 
Laufe der nächsten Woche“, sagt In-
haber Mohamd Assad Basmaji. Sein 
Bruder Bshr Basmaji ergänzt: „Der 
genaue Tag steht noch nicht fest, da 
wir noch auf ein paar Geräte warten.“ 
Die Basmajis kommen gebürtig aus 
Syrien. Seit neun Jahren leben sie in 
Trier. Vier Jahre lang war Mohamd 
Assad Basmaji in „Ali’s Gaststätte“ 
in Trier-Nord tätig, jetzt will er sein 
eigenes Restaurant eröffnen. „Ich will 
Trier die syrische Küche zeigen.“

Man soll in dem neuen Restau-
rant künftig nicht nur zu Mittag und 
zu Abend essen, sondern auch früh-
stücken können. Angeboten werden 
verschiedene arabische Frühstücks-
gerichte, unter anderem Foul mit 
frischen Falafeln, selbst gemachtem 
Fladenbrot, Humus und Nüssen. „Be-
sonders sind auch unsere arabischen 
Cocktails“, so Basmaji. Dabei handelt 
es sich um alkoholfreie Getränke, 
ähnlich wie ein Milchshake, erklärt 
der gebürtige Syrer.

Geöffnet haben soll „Mister Food“ 
unter der Woche jeweils von morgens 
8 bis abends 22 Uhr, am Wochenende 
bis 2 Uhr.

Produktion dieser Seite:
Anna Hartnack

Bshr Basmaji, 
der Bruder von 

„Mister Food“-In-
haber Mohamd 
Assad Basmaji, 
hat uns vor der 

Eröffnung einen 
Blick in das Res-
taurant werfen 

lassen. 
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Jetzt zusätzlichJetzt zusätzlich
°punkten!

Jede Woche für SieJede Woche für Sie
die beste Wahl!
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EXTTTRRRA

2
Trauben hell

aus Südafrika
oder Namibia

Klasse I, 500g
1kg = € 3,98

DIESEN SAMSTAG

-33%
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30
Extra °Punkte

= 30 Cent

30
Extra °Punkte

= 30 Cent

Jetzt
holen!holen!holen!

Ab in die App!

Angebote gültig bis 22.02.2025, KW 08. Für Druckfehler übernehmen wir keine Haftung. EDEKA ZENTRALE Stiftung & Co. KG,
New-York-Ring 6, 22297 Hamburg. Firma und Anschriften der teilnehmenden Märkte unter www.edeka.de/marktsuche oder
unter der Telefonnummer 0800 333 52 11 (kostenfrei aus dem dt. Fest- und Mobilfunknetz).

Niedrigster Gesamtpreis der letzten 30 Tage: G&G Trauben: € 2,00, G&G Brokkoli: € 1,39, Müller Joghurt: € 0,33,
Frosta: € 4,69, Original Wager: € 1,69, Lavazza: € 11,99, Philadelphia: € 0,88, Fol Epi: € 2,99.

1Gleichzeitig niedrigster Gesamtpreis der letzten 30 Tage.

2 Samstags-Knüller - gültig am Samstag, 22.02.2025.

Frische Puten-Schnitzel* oder -Brust*
HKL A
100g

Mit jedem Einkauf °Punkte sammeln! Außerdem zusätzlich extra viele °Punkte mit PAYBACK Angeboten bekommen!

DIESEN SAMSTAG

-34%

.1 11
1

Frosta Fertiggerichte
versch. Sorten, z. B. Paella

450g, 1kg = € 5,53
tiefgggggefroren

Original Wagner Steinofen Pizza oder

Flammkuchen versch. Sorten
z. B. Pizza Salami 320g

1kg = € 5,59, tiefgefroren

-47%

.1 79

Mövenpick Kaffee Der Himmlische
geeemmmaaahhhllleeennn ooodddeeerrr ggggaaaannnzzzeee BBBooohhhnnneeennn,

auch El Autentico oder

Der Milde
gemahlen, 500g

1kg = € 10,98

-35%

.549
1

CCCoca-Cola¹, Fanta,
Mezzo Mix¹

und weitere Sorten
(¹koffeinhaltig)

1,5l,(zzgl. € 0,25 Pfand)
1l = € 0,79

-37%

.1 19
1

Schwartau Konfitüre Extra
oder weniger Zucker

versch. Sorten, z. B. Extra Erdbeere 340g
111kkkg = €€€ 555,888555

MMMüüülllllleeerrr JJJoooggghhhuuurrrt
mit der Ecke

versch. Sorten
150g, 1kg = € 2,33

-55%

.035

Brokkoli
aus Spanien
oder Italien

Klasse I, 500g
111kkkggg === € 2,22

-34%

.1 11

Lavazza Crema
eee Aroma, Lavazza
CCCCCrrreeemmmooosssooo EEEsssppprrreeessssssooo

und weitere Sorten
ganze Bohnen, 1kg

-27%

.12 99

MMMiiinnniii
Rispentomaten
aus den Niederlllaaannndddeeennn
oder Belgien, Klasse I
44000000gg, 11 kkgg == €€€ 333,7333

-50%

.1 49
1

Philadelphia Frischkäsezubereitung
versch. Sorten, z. B. Frischkäse Original

111777555ggg, 1kg = € 5,66

MINDESTENS

-50%

.099
400g, 1 kg = € 3,73400g, 1 kg = € 3,73

Fol Epi Classic mind. 50% Fett i. Tr., 111555000g, 111kkkg = €€€ 999,999333

Le Rustique Brie mind. 60% Fett i. Tr., 125g, 1kg = € 11,92
und weitere Sorten

MINDESTENS

-44%

.1 49

MINDESTENS

-26%

.199
1

Fruchtsaft
oder Nektar

versch. Sorten, 1l
(zzzzgggl. € 0,25 Pfand)

MINDESTENS

-25%

.1 49
1

MINDESTENS

-28%

.249


